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pracownicy Masters Catering

badanie temperatury ciata przed przystapieniem do pracy
badania sanepidowskie
samokontrola | samoocena zdrowia przed przyjsciem do pracy

dezynfekcja dtoni
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ozonowanie odziezy firmowej

www.masterscatering.com.pl
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dostawy sprzetu i jedzenia

dostawy sprzetu autami poddanymi ozonowaniu
dezynfekcja sprzetu i zastawy do cateringu - ozonowanie

doktadna weryfikacja dostawcéw i towaru dostarczanego do produkgji

www.masterscatering.com.pl
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dystrybucja zywnosci podczas wydarzenia

ozonowanie zimnych lunch pakietéw dla Gosci
hermetycznie, fabrycznie zamykane biodegradowalne lunch boxy
bezdotykowe stacje kawowe - przerwy kawowe

bezdotykowe stacje obstugi bufetowej podczas lunchu, bankietu, kolacji
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obstuga kelnerska i kucharska bez angazowania Gosci

www.masterscatering.com.pl
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dystrybucja zywnosci podczas wydarzenia
podziat Gosci uczestniczgcych w wydarzeniu na mniejsze grupy
po 100 0s6b - po kazdej grupie dezynfekcja - konsumpcja roztozona w czasie

stworzenie stacji obstugujacych do 50 0sdb - wieksza ilos¢ stacji
gastronomicznych - eliminacja zbednego przemieszczania sie po obiekcie

stosowanie w miare dostepnosci produktéw zamknietych fabrycznie

serwis kelnerski na zamdwienia do stolika

www.masterscatering.com.pl
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srodki prewencyjne podczas obstugi

obstuga wyposazona w maseczki
dostepne dla Gosci i obstugi w strefach cateringowych srodki dezynfekujace
przed serwisem uzywanie rekawiczek jednorazowych

biezgca dezynfekcja dtoni
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ograniczenie kontaktu bezposredniego i rozmdw z Gosémi bez koniecznosci

www.masterscatering.com.pl
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uktad stolikéw z zachowaniem odpowiednich odlegtosci
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serwis kelnerski lub miejsca siedzgce z bufetami bezdotykowymi
w systemie 4:1- czterech Gosci przy stole bankietowym
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uktad stolikéw z zachowaniem odpowiednich odlegtosci

& serwis kelnerski lub miejsca siedzgce z bufetami bezdotykowymi
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uktad stolikéw z zachowaniem odpowiednich odlegtosci
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miejsca stojgce z bufetami bezdotykowymi w systemie 1:1
jeden stolik na jedng osobe
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srodki dezynfekujgce stosowane w naszym cateringu

ozon
ptyny do powierzchni ptaskich NANOMAX

ptyn do dezynfekcji rgk NANOMAX

aaaa

uzywana chemia do dezynfekcji nanomax
- nano-synteza srebra, miedzi i ztota - 100% biodegradowalne

www.masterscatering.com.pl






